LEI N° 13.376, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2007.

_— . N
Dispoe Slgb'le, O-processe ldAe .' 'e_dugae do—Queijo

Dispde sobre o processo de Produgdo Artesanal do
Queijo Coalho e outros produtos derivados do leite.
(Redacéo alterada pelo art. 1° da Lei n° 16.312, de
11 de janeiro de 2018.)

O GOVERNADOR DO ESTADO DE PERNAMBUCO:
Faco saber que a Assembléia Legislativa decretou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1° E considerado queijo coalho artesanal o queijo produzido no Estado de
Pernambuco, a partir do leite cru integral fresco, obtido da ordenha sem interrupcdo de
bovinos, bubalinos, caprinos e ovinos, descansados, bem nutridos e com saude, beneficiado
em propriedade de origem ou de grupo de propriedades com mesmo nivel higiénico-sanitario,
seguindo o processo de fabricagdo tradicional e que tenham sido produzidos em: (Redagéo
alterada pelo art. 2° da Lei n® 16.312, de 11 de janeiro de 2018.)

| - queijaria artesanal de pequeno porte; (Acrescido pelo art. 2° da Lei n® 16.312, de 11
de janeiro de 2018.)
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Il - estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte; ou (Acrescido pelo art. 2° da
Lein® 16.312, de 11 de janeiro de 2018.)

Il - pequena fabrica de laticinios. (Acrescido pelo art. 2° da Lei n° 16.312, de 11 de
janeiro de 2018.)

8 1° As propriedades de origem do leite a que se refere o caput devem ser certificadas
como livres de brucelose e de tuberculose. (Acrescido pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de
abril de 2013.)

8 2° Em se tratando de grupo de propriedades, a producdo do queijo coalho artesanal
deve ser feita em queijaria ndcleo, que receba o leite dos produtores e fique responsavel pelo
controle sanitario de seus rebanhos, bem como pelas anélises exigidas nesta Lei e nos demais
regulamentos pertinentes. (Acrescido pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril de 2013.)

8 3° Para os fins desta Lei entende-se por queijaria artesanal de pequeno porte e
estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte aqueles definidos na Lei n® 15.193, de
13 de dezembro de 2013 e em seu regulamento. (Acrescido pelo art. 2° da Lei n° 16.312, de
11 de janeiro de 2018.)

8 4° Para os fins desta Lei entende-se por pequena fabrica de laticinios aquela definida
na Lei n° 15.607, de 6 de abril de 2015. (Acrescido pelo art. 2° da Lei n® 16.312, de 11 de
Janeiro de 2018.)

Art. 1°-A. Os procedimentos relativos ao controle de doencas infectocontagiosas que
possam acometer 0s rebanhos produtores de leite, destinados ao processamento nas unidades
produtoras de que trata esta Lei, atenderdo ao disposto em legislacdo especifica de sanidade
animal, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. (Acrescido pelo art. 2° da
Lein® 16.312, de 11 de janeiro de 2018.)

Art. 2° Na producdo do queijo de coalho artesanal serdo adotados os seguintes
procedimentos:

| - o processamento sera iniciado 120 (cento e vinte) minutos apdés o comeco da
ordenha;

Il - a producgéo se fara com leite que ndo tenha sofrido tratamento térmico;

Il - devem ser utilizados como ingredientes obrigatérios o leite cru integral fresco e o
coalho, e como ingredientes opcionais o cloreto de sodio e aqueles determinados ou
permitidos em ato normativo da Geréncia Geral da Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo
Agropecuéria de Pernambuco - ADAGRO; (Redacéo alterada pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de
4 de abril de 2013.)

IV - 0 processo de produgdo se desenvolverd com a observancia das seguintes fases:

a) Filtracao;
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b)-Adicae-de-fermento-natural-e-coalhe;

b) adicdo de coalho; (Redacgéo alterada pelo art. 1° da Lei n°® 14.933, de 4 de abril de
2013)

c¢) Coagulacéo;

d) Corte da Coalhada;
e) Mexedura;

f) Dessoragem;

g) Enformagem;

h) Prensagem;

i) Salga seca.

Art. 3° A qualidade do queijo de coalho artesanal e sua adequacao para 0 consumo serao
asseguradas por meio de:

| - processamento com leite obtido da ordenha completa sem interrup¢do de rebanho
bovino, bubalino, caprino ou ovino, descansado, bem nutrido e com salde, cuja propriedade
de origem seja certificada como livre de brucelose e de tuberculose; (Redacéo alterada pelo
art. 1° da Lei n°® 15.695, de 21 de dezembro de 2015.)

Il - Certificados de Registro Inicial e Renovagdo de Registro de Estabelecimento e
Produto, emitidos pela ADAGRO; (Redacédo alterada pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de

abril de 2013.)
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I11 - cadastro do produtor de leite na ADAGRO; e (Redacéo alterada pelo art. 1° da Lei
n°14.933, de 4 de abril de 2013.)

IV - exame de saude do pessoal envolvido na ordenha dos animais e producéo do
queijo, conforme legislacdo pertinente. (Acrescido pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril
de 2013.)

Paragrafo Unico. Os produtores de queijo artesanal devem integrar 0s programas de
desenvolvimento profissional sobre qualidade da matéria prima e dos produtos, oferecidos e
certificados por instituicfes de apoio publico e privado, para o cumprimento das exigéncias
necessarias a obtencdo dos registros referidos nesta Lei. (Redacdo alterada pelo art. 1° da Lei
n°®14.933, de 4 de abril de 2013.)

Art. 4° A 4gua utilizada na producdo do queijo de coalho artesanal sera potavel e
incolor, armazenada em cisterna revestida e protegida do meio exterior, ou poco artesiano.

§ 1° A cisterna a que se refere este artigo serd tampada e construida em cimento ou
outro material sanitariamente aprovado.

8 2° A queijaria deve ter capacidade de armazenamento e dispor de &gua para as
condicBes higiénico-sanitarias especificas, necessarias ao processamento da matéria prima,
limpeza e higienizacdo de utensilios, equipamentos e instalac6es, na proporcdo de 03 (trés)
litros de agua para cada litro de leite. (Redacdo alterada pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de

abril de 2013.)

8 3° A agua utilizada no estabelecimento, assim como os produtos elaborados, serdo
submetidos as analises fisico-quimica e microbioldgica, conforme disciplinado pela
ADAGRO.

Art. 5° Na instalagdo da queijaria serdo cumpridas as seguintes exigéncias:

| - localizagdo distante de fontes incompativeis com a producdo de lacteos; (Redagdo
alterada pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril de 2013.)

I - Impedimento de acesso de animal e/ou pessoas estranhas a producao;
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I11 - Construcéo em alvenaria segundo normas técnicas estabelecidas pela ADAGRO.

Paragrafo Unico. A queijaria podera ser instalada junto a estabulo local de ordenha,
respeitando as seguintes condicdes:

| - Inexisténcia de comunicac&o direta entre o estabulo e a queijaria;
Il - Condigdes higiénicas no estabulo.

Art. 6° A queijaria tera os seguintes ambientes:

. fo-doeite:

| - &rea para recepcao do leite e laboratério; (Redacdo alterada pelo art. 1° da Lei n°
14.933, de 4 de abril de 2013.)

Il - &rea para processamento com capacidade adequada a producdo; (Redacdo alterada
pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril de 2013.)

111 - Area para armazenamento /expedicdo do produto;
IV - Area para dep6sito de embalagem e ingredientes;
V - Area para limpeza e armazenamento dos latdes.

VI - &rea para depdsito de caixas plasticas higienizadas; (Acrescido pelo art. 1° da Lei n°
14.933, de 4 de abril de 2013.)

VII - area para depdsito de material de limpeza; (Acrescido pelo art. 1° da Lei n® 14.933,
de 4 de abril de 2013.)

VIII - &rea da barreira sanitaria; e (Acrescido pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril
de 2013.)

IX - dependéncia de vestiarios, sanitarios e banheiros para cada sexo, separadas das
demais areas da queijaria. (Acrescido pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril de 2013.)

Art. 7° As caracteristicas tecnicas dos equipamentos necessarios a producdo do queijo
de coalho artesanal, bem como os critérios de higienizagdo das instalacfes e equipamentos
deverdo estar de conformidade com a legislacédo estadual vigente.

Art. 8° Sdo obrigatérios, para comercializacdo do queijo de coalho artesanal, o
certificado do registro do estabelecimento e o certificado do registro do produto na
ADAGRO.
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Paragrafo Unico. Aos queijos mantidos sob refrigeracdo receberdo embalagem pléstica
inerte e asséptica de maneira que se evite a contaminacao fisica, quimica ou microbioldgica
do produto, obedecendo as hormas técnicas vigentes.

Art. 9° O transporte do queijo de coalho artesanal deve ser feito em veiculos com
carroceria fechada, provida de isolamento térmico, e dotados de unidade frigorifica, para
alcancar os pontos de venda com temperatura ndo superior a 10°C (dez graus célsius), sem
presenca de nenhum outro produto que ndo seja lacteo, para evitar comprometimento da
qualidade. (Redacao alterada pelo art. 1° da Lei n® 14.933, de 4 de abril de 2013.)

Art. 10. Somente podera ostentar na embalagem a denominacdo "Queijo de Coalho
Artesanal”, o que for produzido em conformidade com as disposigdes desta Lei e das normas
constantes no Decreto que a regulamentar.

Art. 10-A. A producdo, transporte e embalagem do queijo de manteiga, manteiga de
garrafa e doce de leite artesanais devem observar, no que couber, as normas estabelecidas
nesta Lei, sem prejuizo das normas regulamentares estabelecidas pelos 6rgdos competentes.
(Acrescido pelo art. 2° da Lei n® 16.312, de 11 de janeiro de 2018.)

Art. 10-B. A producéo artesanal de queijo coalho, queijo manteiga, manteiga de garrafa
e doce de leite artesanais pode ser adicionada de produtos vegetais de acordo com as normas
regulamentares estabelecidas pelos 6rgaos competentes. (Acrescido pelo art. 2° da Lei n°
16.312, de 11 de janeiro de 2018.)

Art. 11. Esta Lei sera regulamentada através de Decreto do Poder Executivo.

Paragrafo Unico. Enquanto ndo for publicado o Decreto de que trata o caput,
permanecem em vigor as normas constantes do Regulamento de Inspecdo e Fiscalizacéo
Agropecuaria no Estado de Pernambuco, aprovado pelo Decreto n® 15.839, de 15 de junho de
1992, e alteracdes.

Art. 12. Esta Lei entra em vigor na data da sua publicacéo.
Art. 13. Revogam-se as disposi¢des em contrario.
Palacio do Campo das Princesas, em 20 de dezembro de 2007.

EDUARDO HENRIQUE ACCIOLY CAMPOS
Governador do Estado

ANGELO RAFAEL FERREIRA DOS SANTOS
LUIZ RICARDO LEITE DE CASTRO LEITAO
FRANCISCO TADEU BARBOSA DE ALENCAR
DJALMO DE OLIVEIRA LEAO
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