Decreto N° 42109 DE 03/09/2015
Publicado no DOE em 4 set 2015

Dispde sobre a habilitacdo e o licenciamento sanitario do Estabelecimento
Agroindustrial Rural de Pequeno Porte.

O Governador do Estado, no uso das atribuigdes que lhe s&o conferidas pelo inciso IV
do art. 37 da Constituicdo Estadual,

Decreta:

CAPITULO I - DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE
ATUACAO

Art. 1° Este Decreto regulamenta a fiscalizacdo, a inspecao agroindustrial e sanitéria de
produtos de origem animal, instituida pela Lei n°® 15.193 , de 13 de dezembro de 2013.

Paragrafo unico. As atividades previstas no caput, de competéncia do Estado, serdo
executadas pela Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecudria de Pernambuco -
ADAGRO e pelos 6rgéos de fiscalizacdo e controle do Estado, devendo observar as
competéncias e as normas relacionadas ao Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéaria -
SNVS.

Art. 2° A inspecdo e a fiscalizacdo sanitaria serdo desenvolvidas de acordo com a
competéncia dos 6rgdos envolvidos nos termos da Lei n°® 15.193 , de 13 de dezembro de
2013, ndo sendo permitida duplicidade de inspecao e fiscalizacdo sanitaria.

Art. 3° O processo de habilitacdo e licenciamento sanitario do estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte serd informado pelos seguintes principios:

| - promover a inclusdo social e produtiva da agroindistria de pequeno porte;

Il - estabelecer procedimentos de modo a padronizar 0s requisitos para o registro
sanitario da agroindustria, dos produtos e da rotulagem, de forma simplificada e
racional;

I11 - fomentar politicas publicas e programas de capacitacdo para os profissionais dos
servicos de inspecdo sanitaria para atendimento a agroindustria familiar;

IV - integrar e articular os processos e procedimentos junto aos demais 0rgaos e
entidades referentes ao registro sanitario dos estabelecimentos, a fim de evitar a
duplicidade de exigéncias;

V - atender aos preceitos estabelecidos na Lei Federal n® 11.598, de 3 de dezembro de
2007, no Decreto Federal n® 3.551, de 4 de agosto de 2000, na Lei Complementar
Federal n° 123, de 14 de dezembro de 2006, na Lei Federal n°® 11.326, de 24 de julho de
2006, e no Decreto Federal n° 7.358, de 17 de novembro de 2010; e

VI - disponibilizar, por meio presencial e/ou eletronico, orientacdes e instrumentos para



0 processo de registro sanitario dos estabelecimentos, produtos e rétulos.

Art. 4° Ficam sujeitos & inspecdo e fiscalizacdo previstas neste Regulamento, os
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal adicionado de produtos de
origem vegetal e os mistos, seus subprodutos, além de suas matérias primas.

8 1° A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere o caput deste artigo abrangem, sob o
ponto de vista agroindustrial e sanitario, a recep¢éo, a manipulagéo, o beneficiamento, a
industrializacéo, o fracionamento, a conservagao, a embalagem, a rotulagem, o
armazenamento, a expedicdo, o transporte de quaisquer matérias-primas e produtos de
origem animal, adicionados ou ndo de produtos de origem vegetal.

8§ 2° A inspecdo e a fiscalizagdo previstas no caput sdo aplicaveis aos produtos
comestiveis e ndo comestiveis.

8 3° Excluem-se das ac¢des de que trata este Regulamento os alimentos sob competéncia
do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéria - SNVS.

8 4° As inspecdes e a fiscalizacao previstas no caput serdo realizadas:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacéo
ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebem as diferentes espécies de animais, previstas neste
Regulamento, para abate;

I11 - nos estabelecimentos que recebem o pescado para manipular, processar, distribuir
Ou expor a venda;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos para processar, distribuir ou
expor a venda;

V - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiar,
processar, distribuir ou expor a venda;

VI - nos estabelecimentos que extraem ou recebem produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento, processar, distribuir ou expor a venda; e

VII - nos estabelecimentos que recebem, manipulam, armazenam, conservam,
acondicionam, expedem ou exponham a venda matérias-primas e produtos de origem
animal comestiveis, procedentes de estabelecimentos cadastrados, licenciados ou
registrados.

Art. 5° Para o cumprimento do disposto neste Regulamento sera desenvolvido, de forma
articulada com os 6rgdos municipais de agricultura e saide, um sistema operacional de
inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal adicionado ou néo de
produtos de vegetal, com vistas a habilitacdo sanitaria de estabelecimento agroindustrial
rural de pequeno porte.

Art. 6° A inspecdo agroindustrial e sanitaria que este Regulamento pode ser executada



de forma permanente ou periddica.

8§ 1° Dar-se-4 a execugdo de forma permanente nos estabelecimentos de abate das
diferentes espécies animais, compreendendo os animais domésticos de producdo, 0s
animais silvestres e os exoticos criados em cativeiros ou provenientes de areas de
reserva legal e de manejo sustentavel.

8 2° Nos demais estabelecimentos que constam deste Regulamento, as a¢Ges serdo
executadas de forma periddica.

Art. 7° A inspecéo agroindustrial e sanitéria prevista neste regulamento abrangem os
seguintes procedimentos:

| - ainspecdo ante e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - a verificacdo das condicGes higiénico-sanitarias das instalacBes, dos equipamentos e
de funcionamento dos estabelecimentos;

I11 - a verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

IV - a verificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem
animal, adicionado ou nao de produtos vegetais;

V - a colheita de amostras para analises de fiscalizacdo e a avaliacdo dos resultados dos
exames microbioldgicos, fisico-quimicos e sensoriais utilizados na verificagdo da
conformidade dos processos de producéo; e

VI - 0 bem-estar animal.
Art. 8° Para fins deste Regulamento entende-se por:

| - certificacdo: titulo complementar de adesdo voluntaria que atesta os padrées de
identidade, da qualidade e da origem de produtos fabricados de forma tradicional e/ou
em processo de reconhecimento de indicacdo geografica registrada;

Il - registro: ato do 6rgdo de agricultura competente atestando que os produtos de
origem animal, adicionados ou ndo de produtos vegetais, bem como o estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte sdo inspecionados e atende a legislagéo;

I11 - licenca sanitaria: documento expedido por intermédio de ato administrativo
privativo do 6rgéo regulador e ou de fiscalizagdo competente, contendo permissao para
instalacdo, regularizacdo e funcionamento dos estabelecimentos sujeitos ao controle
sanitario;

IV - Estabelecimento Agroindustrial Rural de Pequeno Porte: aquele de propriedade ou
sob gestéo individual ou coletiva de Agricultor Familiar localizado no meio rural, com
area (til construida com até 250m? (duzentos e cinquenta metros quadrados), que
produza, beneficie, prepare, transforme, manipule, fracione, receba, embale, reembale,
acondicione, conserve, armazene, transporte ou exponha a venda produtos de origem
vegetal ou animal, adicionado ou ndo de produtos de origem vegetal, para fins de



comercializacao;

V - agricultor familiar: aquele definido na forma da Lei Federal n® 11.326, de 2006, que
estabelece as diretrizes para a formulacéo da Politica Nacional da Agricultura Familiar e
Empreendimentos Familiares Rurais;

VI - perfil agroindustrial - conjunto de informacdes de ordem técnica, incluindo
caracteristicas quantitativas e qualitativas das instalacdes, equipamentos e dos produtos,
plantas e layout que servem de referéncia para a elaboracao e aprovacao do projeto do
futuro empreendimento industrial,

VII - analise de fiscalizacao: andlises realizadas por laboratérios oficial ou credenciados
de amostras colhidas pelo Servigo Oficial;

VIII - padréo de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um
produto de origem animal quanto a sua natureza, caracteristica sensorial, composicéo,
tipo de processamento ou modo de apresentacao, a serem fixados por norma
regulamentar superveniente da lavra do 6rgdo de fiscalizacdo e controle competente;

IX - produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de
matérias-primas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies animais,
podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais
substancias permitidas pela autoridade competente;

X - programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos e
monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, que incluem Boas Praticas de Fabricacdo, Procedimento
Padrdo de Higiene Operacional ou programas equivalentes reconhecidos pelos érgéos
de fiscalizacéo e controle;

XI - equivaléncia de servicos de inspecao: estado no qual as medidas de inspecéo
higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servigos de inspecdo permitem
alcancar os mesmos objetivos de inspecao, fiscalizacdo, inocuidade e qualidade dos
produtos;

XII - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ: ato normativo, com o
objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a que 0s
produtos de origem animal devem atender;

X111 - fiscalizacdo: é acdo direta, privativa e ndo delegavel dos 6rgaos do poder publico,
efetuada por servidores publicos com poder de policia para a verificagao do
cumprimento das determinages da legislacdo especifica e dos normativos
regulamentares;

X1V - inspecdo: é a atividade privativa de profissionais habilitados em medicina
veterindria, pautada na execucao das normas regulamentares e procedimentos técnicos
sobre produtos de origem animal e relacionados aos processos e sistemas de controle
industriais ou artesanais nas etapas de recebimento, manipulagéo, transformacao,
elaboracdo, preparo, conservacdo, acondicionamento, embalagem, depdsito, rotulagem e
transito;



XV - norma regulamentar: ato normativo emitido pelos 6rgaos de fiscalizacédo e
controle, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas durante as
atividades de inspecdo e fiscalizacdo, junto aos estabelecimentos ou transito de produtos
de origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

XVI - padrdo de identidade: conjunto de parametro que permitem identificar um
produto de origem animal quanto a sua origem geografica, natureza e caracteristica; e

XVII - padréo de qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos,
microbioldgicos e sensoriais) que permite caracterizar as especificagdes de um produto
de origem animal em relacdo a um padréo desejavel ou definido em legislacédo
especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos.

CAPITULO Il - DA HABILITACAO SANITARIA DE ESTABELECIMENTOS

Art. 9° A habilitacdo sanitaria do estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte
esta condicionada a prévia inspecdo e fiscalizacdo sanitaria dos estabelecimentos e
produtos, compreendendo o registro e/ou o licenciamento sanitario.

Paragrafo unico. Conceder-se-a registro ou licenca definitiva ao estabelecimento que
atender as normas prescritas, bem como aos produtos de origem animal que atendam as
especificacOes sanitarias determinadas pelas normas vigentes no ambito da competéncia
dos drgdos de fiscalizagdo e controle.

Art. 10. Para fins de licenciamento, os 6rgdos de fiscalizacdo e controle poderao emitir
dois tipos de licenca:

| - Licenca de Instalacdo destinada aos estabelecimentos que pretendam iniciar as
atividades no ambito das competéncias de cada 6rgdo, compreendendo a fase inicial e
com prazo maximo e ndo superior a 6 (seis) meses, desde que atendidas as normas deste
regulamento; e

Il - Licenga de Regularizacao, destinada a regularizacéo de estabelecimentos em
atividade, que ainda ndo possuam todas as qualificagcdes da legislacdo aplicada
destinada ao registro do estabelecimento, ndo podendo ter prazo superior a 1 (um) ano,
sendo vedada a renovacao.

8 1° Para fins de concessao das licencas previstas nos incisos | e Il deste artigo, o
estabelecimento deve obedecer as condi¢fes minimas de funcionamento, previstas neste
Regulamento garantir a adequacéo de todos os procedimentos de producéo, sendo
vedada a comercializacdo pelos estabelecimentos licenciados de produtos que ndo
estejam registrados.

8§ 2° A concessdo de licenga de regularizacdo esta condicionada a assinatura de termo de
compromisso, contendo prazos e determinagdes do servigo de inspecéo.

Art. 11. O estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte deve ser habilitado de
acordo com sua atividade agroindustrial e, quando possuir mais de uma, esta deve ser



acrescentada como classificagdo secundaria a classificagéo principal.

8 1° Ao estabelecimento que realize atividades distintas na mesma area industrial, em
dependéncias diferentes ou ndo, e pertencente ou ndo a mesma razao social, serd
concedida a classificagcdo que couber a cada atividade, podendo ser dispensada a
construcdo isolada de dependéncias que possam ser comuns.

8 2° Sera concedido apenas 1 (um) certificado de registro a mesma firma ou CNPJ,
localizados em area comum.

Art. 12. A existéncia de varejo na mesma area da agroindustria implicara seu registro no
Orgdo competente, independente do registro em outros 6rgéos, e as atividades e 0s
acessos deverdo ser independentes, tolerando-se a comunicacao interna do varejo com a
agroindustria apenas por 6culo.

Art. 13. A habilitacdo sanitaria de estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno
porte depende da avaliacdo, pelos 6rgaos de fiscalizagdo e controle, no &mbito de suas
respectivas competéncias, dos seguintes documentos:

| - requerimento de solicitacdo de habilitacdo sanitéaria;

Il - laudo de analise microbioldgica da agua;

I11 - laudo de inspecdo prévia do terreno ou do estabelecimento ja edificado por
profissionais habilitados de 6rgaos governamentais ou privados;

IV - croqui das instalagdes na escala 1:100, que pode ser elaborado por profissionais
habilitados de 6rgaos governamentais ou privados;

V - licengca Ambiental, de acordo com a Resolu¢cdo do CONAMA n° 385/2006 e com a
Lei n®14.249 , de 17 de dezembro de 2010;

VI - declaragdo da autoridade municipal e do 6rgdo de salde publica competente que
ateste que ndo se opdem a instalacdo do estabelecimento;

VII - apresentacdo da inscri¢do estadual, contrato social ou firma individual e Cadastro
Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ ou Cadastro de Pessoa Fisica - CPF para
empreendimentos individuais, respeitando o que for pertinente a condigéo de
microempreendedor individual;

VIII - Declaragéo de Aptiddo ao PRONAF, DAP juridica ou DAP individual, expedida
por 6rgdos ou instituicGes credenciadas pelo Ministério do Desenvolvimento Agrario;

IX - copia do estatuto ou contrato social para os estabelecimentos coletivos;
X - copia da ata da elei¢éo e posse do representante legal de estabelecimento coletivo;
XI - atestado de satde ocupacional dos manipuladores; e

XII - comprovante de vacinacdo do rebanho bovino e/ou bubalino contra febre aftosa e



brucelose, quando couber.

Art. 14. A habilitacdo sanitéaria poderd, a qualquer tempo, ser suspensa, cassada ou
cancelada, no interesse da salde publica ou da protecdo ambiental.

Paragrafo unico. Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo prazo minimo de 1 (um) ano.

Art. 15. A habilitacdo concedida ao estabelecimento agroindustrial rural de pequeno
porte terd validade, para todos os seus efeitos legais, enquanto forem mantidas
inalteradas as condicGes higiénico-sanitérias e ambientais verificadas pelos 6rgaos
competentes.

8 1° Qualquer estabelecimento que interrompa o funcionamento por periodo superior a 6
(seis) meses, sem justificativa oficial, s6 podera reiniciar os trabalhos mediante nova
inspecdo de todas as dependéncias, instalacfes e equipamentos, respeitada a
sazonalidade das atividades industriais.

§ 2° Para a execucdo de alteracdo, de acréscimo, de ampliacdo, de reforma ou de
construcdo nas edificacdes, nos equipamentos e processos de fabricacao de
estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte habilitado seré exigida prévia
aprovacao pelo 6rgéo de inspecdo sanitaria competente, com a anuéncia, no que couber,
do 6rgao oficial de controle ambiental.

Art. 16. Os responsaveis pelas agroindustrias de pequeno porte sob inspecéo estadual
sdo obrigados a:

| - cumprir as exigéncias contidas neste Regulamento;
Il - realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e eventualmente
expostos a venda quando for constatado desvio no controle de processo, que possa

incorrer em risco a sadude ou aos interesses do consumidor; e

I11 - inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob supervisdo do Servico de Inspecéo,
no caso de cancelamento de registro de estabelecimento.

CAPITULO IIl - DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 17. Os estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte de carnes e
derivados séo classificados em:

| - Abatedouro Misto de Pequeno Porte;

Il - Entreposto de Carnes; e

Il - Fabricas de Conservas.

8 1° Entende-se por Abatedouro de Pequeno Porte: 0 estabelecimento que possua

instalacGes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das diversas espécies
animais podendo ou ndo manipular, conservar, acondicionar, armazenar e expedir seus



produtos.

8 2° Entende-se por Entreposto de Carnes: o estabelecimento que possua instalages,
equipamentos e utensilios para recep¢do, desossa, conservacao, acondicionamento,
armazenagem e expedicdo de carnes e derivados das diversas espécies animais de abate,
dispondo de instalagdes de frio.

8 3° Entende-se por Fabricas de Conservas: o estabelecimento que industrialize a carne
de variadas espécies de animais, com ou sem sala de matanga.

CAPITULO IV - DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 18. Os estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte de pescado e
derivados séo classificados em:

| - Entreposto de Pequeno Porte de Pescado;

Il - Micro-Abatedouro de Pescado;

I11 - Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves; e
IV - Agroindustria de Conservas de Pescados.

8 1° Entende-se por Entreposto de Pescado: o estabelecimento que possua dependéncias,
instalagdes e equipamentos especificos a recep¢do, lavagem, manipulacéo,
fracionamento, acondicionamento, frigorificacdo, armazenagem e expedicdo do pescado
e derivados, dispondo ou nédo de instalacGes para o aproveitamento de produtos néo
comestiveis.

8§ 2° Entende-se por Micro-Abatedouro de Pescado: o estabelecimento que possua
dependéncias, instalacdes e equipamentos especificos para recepcao, lavagem,
insensibilizacdo, abate, processamento, acondicionamento e frigorificacdo, dispondo ou
ndo de instalacdes para o aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

8 3° Entende-se por Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves: o estabelecimento que
possua dependéncias proprias para recepcao, depuracdo, embalagem e expedicdo de
moluscos bivalves.

8 4° Entende-se por Agroindustria de Conservas de Pescado: o estabelecimento que
possua dependéncias, instalacdes e equipamentos especificos para recepgdo, lavagem,
preparacdo, transformacéo, acondicionamento, conservacao, armazenamento e
expedicdo de produtos de pescado e seus derivados, dispondo ou ndo de instalagdes para
0 aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

CAPITULO V - DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 19. Os estabelecimentos de ovos e derivados classificam-se em:

| - Entreposto de Ovos; e



Il - Fabrica de Conserva de Ovos.

8 1° Entende-se por Entreposto para ovos: o estabelecimento destinado ao recebimento,
lavagem, ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificacdo, armazenagem e
expedicdo de ovos em natureza, acondicionados e identificados, podendo ou ndo fazer a
industrializacdo, desde que disponha de equipamentos adequados para essa operacao.

8 2° Entende-se por Fabrica de Conserva de Ovos: o estabelecimento destinado ao
recebimento e ao processamento de ovos, devendo ter dependéncias apropriadas para o
recebimento e manipulacéo, o preparo e a embalagem dos produtos.

8 3° Conserva de ovos é o produto resultante do tratamento de ovos sem casca ou de
partes de ovos, que tenham sido congelados, salgados, desidratados ou pasteurizados.

CAPITULO VI - DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 20. Os estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte de leite e derivados
sdo classificados em:

a) Propriedade Rural,
b) Agroindustria de Pequeno Porte de Leite e derivados; e
¢) Queijaria Artesanal de Pequeno Porte.

8 1° Entende-se por Propriedade Rural: a propriedade destinada a producéo de leite,
para posterior processamento em estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte.

§ 2° Entende-se Agroindustria de Pequeno Porte de Leite e derivados: o estabelecimento
destinado a recepcao, transferéncia, a refrigeracdo, ao beneficiamento, a pasteurizacéo,

a manipulacdo, a fabricacdo, a maturacao, ao fracionamento, a embalagem, a rotulagem,
ao acondicionamento, a conservacao, a armazenagem e a expedicdo de produtos lacteos.

8§ 3° Entende-se por Queijaria Artesanal de Pequeno Porte: o estabelecimento localizado
preferencialmente em propriedade rural, destinado a fabricagdo de queijos tradicionais
com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria
produgcéo.

CAPITULO VII - DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DAS ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 21. Os estabelecimentos destinados ao mel e a cera de abelha s&o classificados em:
| - Apiério; e

Il - Entreposto de Mel e Cera de Abelhas.

8 1° Entende-se por Apiario: o estabelecimento destinado a extracdo do mel, podendo

dispor de instalacfes e equipamentos destinados ao processamento e classificacao do
respectivo produto e de seus derivados.



8 2° Entende-se por Entreposto de Mel e Cera de Abelhas: o estabelecimento destinado
ao recebimento, a classificagdo e a industrializacdo do mel e da cera de abelha.

CAPITULO VIII - DA LOCALIZACAO DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS
DOS ESTABELECIMENTOS AGROINDUSTRIAIS

Art. 22. O estabelecimento de produtos de origem animal, adicionado ou nao de
produtos vegetais e mistos, deve satisfazer as seguintes condigdes basicas comuns,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis:

| - dispor de terreno com éarea suficiente para construcdo das instalacdes agroindustriais
e demais dependéncias, quando necessarias;

Il - dispor de vias de acesso e areas dentro dos limites do terreno do estabelecimento
dotadas de superficie compacta, e de meios que permitam a limpeza e o escoamento das
aguas;

I11 - ser instalado a uma distancia minima de 50 (cinqlienta) metros de pocilgas, de
galpdes, de galinheiros, de fontes produtoras de odores indesejaveis, fumaca, poeira,
que possam comprometer a qualidade dos produtos;

IV - é facultada a instalacdo da agroindustria rural de pequeno porte junto a residéncia
ou ao local de ordenha, desde que ndo exista comunicacdo direta entre estas, ndo sendo
permitidas aberturas contiguas de portas ou janelas ligando o estabulo, a sala de
ordenha, a residéncia, ou ao banheiro;

V - dispor de uma unidade de sanitario/vestiario, para estabelecimento com até 10 (dez)
trabalhadores, considerando os familiares e os contratados, podendo ser utilizado
sanitario ja existente na propriedade, desde que ndo figuem a uma distancia superior a
40 (quarenta) metros;

VI - possuir dimens6es fisicas compativeis com os trabalhos a serem realizados e com o
volume da matéria prima processada;

VII - possuir salas com iluminagéo natural ou artificial que possibilite a realizag&o dos
trabalhos e ndo comprometa a qualidade dos produtos;

VIII - ser dotado de iluminag&o artificial por luz fria, com dispositivo de prote¢éo contra
estilhagcos ou queda sobre produtos;

IX - possuir piso de material impermedvel e liso, com declive que permita boa
drenagem;

X - paredes de alvenaria, impermeabilizadas até altura minima de 1,50cm (um metro e
cingiienta centimetros), com tintas lavaveis, ceramica ou material similar de cor clara;

X1 - instalagOes elétricas embutidas na parede, ou exteriores e, neste caso, estarem
perfeitamente revestidas por tubulagdes isolantes, presas as paredes e aos tetos, sendo
vedada a existéncia de fiagdo elétrica solta sobre area de processamento;



XII - pé direito das instalagdes com altura suficiente para facilitar a troca de ar, a
claridade e permitir a adequada instalagcdo de equipamentos;

XIII - forro de material adequado nas dependéncias onde se realizem trabalhos de
manipulacéo e de preparo de produtos comestiveis, de embalagem e de estocagem;

XIV - janelas de material ndo oxidante, providas de telas;

XV - portas de acesso de pessoal e de circulacdo interna de material ndo oxidante;
XVI - barreira sanitaria no acesso ao interior da agroindustria;

XVII - gua suficiente para atender as necessidades do estabelecimento; e

XVIII - armazenamento de material de limpeza (DML) em local ou armério apropriado,
sem contato direto com o piso.

Art. 23. A agroindustria, quando localizada em area urbana, devera ser instalada
afastada dos limites da via publica.

Art. 24. Fica permitido o uso de instalacGes, de equipamentos simples, de
multifuncionalidade, considerando:

| - as instalacdes de frio industrial poderédo ser supridas por balcdo de resfriamento,
refrigerador, congelador e freezer, ou outro mecanismo de frio;

Il - camara frigorifica, se houver, com inclinacdo do piso orientada no sentido da
antecadmara e desta para o exterior, ndo se permitindo no local, instalacGes de ralos
coletores;

I11 - equipamentos e utensilios tais como mesas, bancadas, calhas, carrinhos, caixas,
bandejas, e outros recipientes que recebam produtos comestiveis, serdo de superficie
lisa, impermeavel, que permita facil higienizacdo, permitindo-se o emprego de material
inoxidavel, plastico resistente, fibra de vidro, granito ou ainda outro material que venha
a ser aprovado pelos 6rgaos de controle e fiscalizac&o;

IV - 0 uso de bombonas e outros recipientes exclusivos e identificados para depositar
sub-produtos ndo-comestiveis ou residuos, retirados das areas de trabalho quantas vezes
forem necessérias, de forma a impedir a contaminagé&o;

V - 0 uso de bombonas e outros recipientes exclusivos e identificados para depositar
produtos e sub-produtos comestiveis; e

VI - 0 envase em sistema semiautomatico ou similar do leite pasteurizado para a venda
direta ao consumidor.

Art. 25. Os estabelecimentos deverdo atender aos seguintes requisitos em relagéo as
instalacdes:



| - as dependéncias auxiliares, quando forem necessarias, poderdo ser construidas em
anexo ao prédio da agroinddstria, desde que com acesso externo, e independentes das
demais areas da agroindustria; e

Il - saida dos sanitarios dotada de lavatorios de méos, providos de sab&o liquido
inodoro.

Art. 26. O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de atividade e de
produto de diferentes cadeias produtivas, devendo, para isso, prever 0s equipamentos de
acordo com a necessidade para tal e, no caso de empregar a mesma linha de
processamento, deverd ser concluida uma atividade ou tipo de produtos, realizar a
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios, para depois iniciar a outra
atividade.

CAPITULO IX - DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS, DA
ROTULAGEM, DA EMBALAGEM E DO TRANSPORTE

Art. 27. Os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte devem implantar os
programas Boas Préticas de Fabricacdo (BPF).

Art. 28. A elaboracdo de produtos ndao padronizados s6 podera ser realizada apés a
aprovacao pelos orgaos oficiais de controle e fiscalizag&o.

Art. 29. As embalagens devem ser armazenadas em boas condic¢des higiénico-sanitarias
e em areas destinadas a este fim.

Art. 30. A embalagem e o rétulo dos produtos devem obedecer as legislacdes vigentes
de rotulagem, devendo constar a indicacao de que o produto é proveniente de
Agroindustria Rural de Pequeno Porte.

§ 1° Em caso de marca coletiva ou indicacdo geogréafica, as normas serao definidas por
norma complementar da ADAGRO.

8§ 2° Os produtos de origem animal, quando comercializados a granel diretamente ao
consumidor, serdo expostos acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo as
informagdes previstas para o rotulo de acordo com a legislacdo vigente.

Art. 31. E permitido o transporte de matérias-primas e produtos frigorificados do
estabelecimento agroindustrial de pequeno porte em vasilhame isotérmico, em veiculos
sem unidade frigorifica instalada, em distancia percorrida até o0 maximo de 2 (duas)
horas, desde que mantida a temperatura adequada a cada tipo de produto, em todo o
percurso até o local de entrega.

CAPITULO X - DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 32. Considera-se leite normal o produto que apresente as caracteristicas definidas
em Regulamento Tecnico de Identificacdo de Qualidade - RTIQ.

Art. 33. A inspecdo do leite e seus derivados, além das exigéncias previstas no presente
regulamento, abrange a verificacao:



| - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da
conservacdo e do transporte do leite;

Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedi¢éo; e
I11 - dos programas de autocontrole especificos.

CAPITULO XI - DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITES
E DERIVADOS

Art. 34. E obrigatoria a obtencdo de leite em condicdes higiénicas, abrangendo o manejo
do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, de conservacéo e de transporte,
conforme legislacao especifica.

Art. 35. Sé é permitido o aproveitamento de leite de vaca, de bufala, de cabra, da ovelha
e de outras espécies, quando:

| - a propriedade ndo esteja sob interdicéo;
Il - as fémeas se apresentem clinicamente sés e em bom estado de nutricdo;
Il - as fémeas ndo estejam no ultimo més de gestacdo ou na fase colostral; ou

IV - ndo receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a
qualidade do leite.

Art. 36. E obrigatorio o controle para brucelose e tuberculose pelo 6rgéo estadual de
defesa sanitaria animal, de acordo com o disposto na Instrugdo Normativa n® 30 do
MAPA de 07 de agosto de 2013.

Paragrafo unico. A ADAGRO poderéa desenvolver parceria com entidades para elaborar
plano para controle e erradicacdo da tuberculose, da brucelose ou de quaisquer outras
doencas dos animais produtores de leite.

Art. 37. As propriedades rurais que fornecem leite para as agroindustrias rurais de
pequeno porte sdo obrigadas a vacinar seu rebanho conforme as determinagdes e
calendario estabelecido pelo Servico Veterinario Oficial.

Art. 38. Permite-se a pasteurizacdo do leite, obedecendo as normas em vigor, podendo
ser aceitos pelos orgaos de fiscalizagéo e controle, outros bindmios de tempo e de
temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 39. E proibida a comercializaco e distribuicdo de leite cru para consumo humano
direto em todo territorio estadual, nos termos da legislagéo.

Aurt. 40. Sera permitido adicionar aos produtos lacteos condimentos desidratados.

Art. 41. A producdo de leite das espécies caprina, ovina e outras, ficam sujeita as
determinacOes deste Regulamento e/ou norma complementar editada pela ADAGRO.



Art. 42. Para efeito desse regulamento as exigéncias quanto aos produtos derivados
lacteos deverdo seguir os RTIQ vigentes.

Paragrafo Unico. Os produtos de marcas coletivas ou de indicagdo geografica seréo
normatizados por portaria especifica da ADAGRO.

CAPITULO XII - DOS ESTABELECIMENTOS DE ABATE DE ANIMAIS E DOS
ESTABELECIMENTOS DE DERIVADOS CARNEOS

Art. 43. Os estabelecimentos agroindustriais de produtos carneos de pequeno porte
podem ser multifuncionais, inclusive numa mesma sala, sendo permitido o modelo de
abate estacionario, com equipamentos simples, no qual o abate do animal ou lote
seguinte sO podera ocorrer apos o término das operacdes e etapas de processamento da
carcaca do animal ou lote anterior, com as operacdes de processamentos e inspecéo,
realizadas em pontos fixos, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive
quanto a higienizacdo das instalacdes e equipamentos.

§ 1° O pé-direito das salas de abate devera ter altura suficiente para as carcagas
penduradas manterem distancia minima de 50 cm (cinguenta centimetros) do teto e do
piso.

8 2° O uso de mesa para depilagédo ou esfola e evisceracao, funil de sangria e outros em
substituicdo a trilhagem aérea.

8 3° Os boxes de insensibilizacéo, se necessarios, serdo de concreto armado, dotados de
superficie lisa e com as partes moveis metélicas.

8§ 4° Os fumeiros, quando necessarios, serdo inteiramente de alvenaria, ndo sendo
permitidos pisos e portas de madeira, sendo que as aberturas para acesso da lenha e para
a limpeza deverdo estar localizadas na parte inferior e externa.

Art. 44. Toda matéria prima recebida devera ter procedéncia comprovada por
documento do érgdo competente, aceito pelo Servigo de Inspecao Oficial.

Art. 45, O estabelecimento que desejar fabricar produtos curados, tais como salames,
copas, presunto cru defumado e outros, necessitara de espaco de cura, onde 0S mesmos
permanecerdo dependurados em estaleiros, a uma temperatura e umidade relativa do ar
adequada, pelo tempo necessario para sua completa cura, conforme a sua tecnologia de
fabricacéo.

Art. 46. A lavagem dos equipamentos e outros poderado ser feita na sala de
processamento desde que os produtos utilizados para tal ndo fiqguem ali depositados e
esta operacdo ndo interfira nos trabalhos de processamento.

CAPITULO XIII - DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS
DO FUNCIONAMENTO DO ESTABELECIMENTO DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 47. Os estabelecimentos de pescados e derivados deverdo observar as seguintes
condicBes que Ihes sdo proprias:



| - dispor de dependéncias, de instalacbes, de equipamentos para a recepg¢do, lavagem,
selecdo, inspecdo, processamento e expedicdo do produto, compativeis com suas
finalidades;

Il - dispor de instalacdes e equipamentos adequados a coleta e ao transporte de residuos
de pescado, resultantes de processamento, para o exterior das areas de manipulag&o;

I11 - dispor de equipamento adequado a lavagem e a higienizagdo de caixas recipientes,
de grelhas, de bandejas e de outros utensilios usados para acondicionamento e
transporte de seus produtos;

IV - dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de instalagdes
frigorificas, independentes para congelamento rapido e estocagem do produto final; e

V - dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos em conserva, curados e
defumados, de equipamentos adequados e de eficiéncia aprovada para sua producao e
estocagem.

Art. 48. A fabricacdo do produto devera obedecer aos RTIQ vigentes.

Paragrafo unico. Novos produtos poderdo ter sua fabricacao autorizada, desde que
aprovados pelo Servico de Inspecédo Oficial.

CAPITULO XIV - DO FUNCIONAMENTO DO ESTABELECIMENTO DE MEL E
CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 49. Os estabelecimentos de mel, cera de abelha e derivados deverao dispor de
dependéncia multifuncional para o recebimento, a manipulagéo, o preparo, a
classificacdo, a embalagem do produto e sua expedicao.

Art. 50. Para efeito deste Regulamento, as exigéncias quanto aos produtos das abelhas
deverdo observar os RTIQ vigentes.

CAPITULO XV - DO FUNCIONAMENTO DO ESTABELECIMENTO DE OVOS E
DERIVADOS

Art. 51. Os estabelecimentos de ovos e derivados deverdo observar as seguintes
condicdes que lhes séo proprias:

| - dispor de dependéncia multifuncional e coberta para recepc¢éo, selecdo de ovos,
limpeza, classificacdo, envase, rotulagem, embalagem, estocagem e expedi¢do do
produto; compativeis com suas finalidades;

Il - dispor de dependéncia para a lavagem de recipientes, de bandejas ou similares, que
podera ser feita no mesmo local de recepcédo, desde que néo se esteja recebendo
matéria-prima no mesmo momento;

I11 - dispor de sala para guarda de equipamentos e utensilios higienizados;



IV - dispor, quando for o caso, de dependéncias para beneficiamento, que devem ter
dependéncias apropriadas para recebimento, manipulacdo elaboracéo, preparo,
embalagem e depdsito do produto; e

V - dispor, quando necessério, de cAmaras frigorificas.

Art. 52. Para efeito deste Regulamento as exigéncias quanto aos ovos e derivados
deverdo seguir os RTIQ vigentes.

CAPITULO XVI - DAS DISPOSICOES TRANSITORIAS

Art. 53. Os estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte serdo registrados,
habilitados, cadastrados ou certificados pela ADAGRO, quando cumprirem, na
totalidade, as obrigacdes assumidas em Termo de Compromisso.

CAPITULO XVII - DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 54. Considera-se fraude a venda de produtos fora dos padrdes deste Regulamento,
sujeitando-se o infrator as penas do Codigo Penal , independentemente de eventuais
punicdes de carater administrativo e civel.

Art. 55. Sem prejuizo das demais penalidades previstas em legislacédo especifica, as
infragOes a este Regulamento deveréo ser apuradas em procedimento administrativo
préprio, regulado pela legislacdo especifica, no &mbito da ADAGRO.

Art. 56. Os empreendimentos agroindustriais de pequeno porte, bem como seus
produtos, rétulos e servicos, ficam isentos do pagamento de taxas de registro e de
inspecdo e fiscalizacdo sanitaria, conforme definido na Lei Complementar Federal n°
123, de 2006.

Art. 57. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte fica dispensado de fornecer
conducao, alimentacdo e deslocamento dos funcionarios do servico de inspecao; de
disponibilizar instalagdes, equipamentos, sala e outros materiais para o trabalho de
inspecdo e fiscalizacdo, assim como material, utensilios e substancias especificas para
colheita, acondicionamento e remessa de amostras oficiais aos laboratdrios.

Art. 58. Para a publicacdo dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade para os
produtos de origem animal seréa respeitada a especificidade da agroinddstria de pequeno
porte.

Art. 59. A ADAGRO publicard em 60 (sessenta) dias ap6s a publicacdo de Ato
Complementar previsto no art. 15 da Instru¢cdo Normativa n° 16, de 23 de junho de
2015, do Ministérios da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, o detalhamento das
normas para as diversas cadeias produtivas, dos procedimentos e demais normas
necessarias para a instalacao e registro de inspe¢édo sanitaria para a agroindustria de
pequeno porte, produtos e rotulagem, considerando a especificidade a agroindustria
rural de pequeno porte.

Art. 60. Este Decreto entra em vigor na data da sua publicacao.
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